
ENTRÉES 
 
 
POTAGE DE LA MAISON          6 
 
SOUPE A L’OIGNON GRATINÉE         8 
 
OLIVES MIXTES           4 
 
ANTIPASTO « LE POTIN »                  12 
Proscuitto | Calabrese | Salami de Gènes | Olives Kalamata | Oignons Sucrés | Cornichons | Brie | Croûtons 
 
« LES TOURTEREAUX »                   10 
5 Crevettes tempura et ses légumes| Sweet-Chili Coriandre | Citron  
 
« LES MURMURES DE LA RUMEUR »                 10 
Brie fondant | Concassé de tomate aromatisé aux fines herbes | Huile d’olive | Biscottes 
 
CHAMPIGNONS « TULMULTUEUX »          9 
Amalgame de champignons | Huile de truffe blanche | Gouda Fumé | Mozzarella 
 
LA SAUCISSE « LANGOUREUSE »                   10 
Saucisse de wapiti grillée | Moutarde à la bière Rousse | Petite Salade | Réduction 
 
TARTARE DE SAUMON          10 
Saumon frais, biscottes réduction de balsamique 
 
MOULES MARINARA           12 
moules fraiches, sauce tomate, vin blanc, persil frais       
 
MOULES AU CARI ET LAIT DE COCO        13 
moules fraiches, sauce au lait de coco et cari, coriandre fraiche  
          
 

                                                                                                                                                            

SALADES 
 
 
CÉSAR & CLÉOPÂTRE   « QU’EN-DIRA-T-ON ? »         8 
Romaine | Vinaigrette onctueuse maison | Bacon | Câprons | Croûtons | Pamigianno reggianno | Citron  
 
« L’ÉCHO » DE LA RUMEUR           9 
Chèvre sur Croûton | Petite salade | Vinaigrette aux poires et érable maison | Réduction | amandes grillées 
 
« LA GRECQUE CLASSIQUE »          9 
Tomates | Concombres | Olives noires de Kalamata | Oignons Rouge | Poivrons | Feta 
 
« L’IRREMPLAÇABLE »           7 
Amalgame de petite laitue | Pousses | Vinaigrette balsamique maison | Légumes du jardin 
 
VERSION REPAS           5 
 



LES EXTRA 
            
POULET  MARINÉ ET GRILLÉ 8oz          6 
 
BROCHETTE DE CREVETTES6 GRILLÉES                     8 
 
SAUMON GRILLÉ 6oz           10 
     

 

 
LOUNGE 

 
CHIPS MAISON /  FRITES MAISON         4 
 
CALMARS FRITS                        10 
 
PILONS DE POULET BBQ 3 morceaux        7 
    5 morceaux                12 
    8 morceaux                17  
 
HAMBURGER DU BISTRO & FRITES MAISON              13 
Bœuf Haché Angus AAA | Bacon | Fromage | Oignons | Laitue | Pickel | Tomate |Sauce BBQ Fumée  
 
FISH N’ CHIPS MAISON DU « CAPITAINE »         
  2 Morceaux (6oz)                 15 
  3 Morceaux (9oz)                 19 
Morue Fraîche | Panure Poivre & Citron | Sauce Tartare Maison | Frites maison 
 
CLUB-SANDWICH « RUMEUR »                 12 
Wrap | Poulet | Bacon | Fromage | Laitue | Trempette moutarde et miel | Frites maison 
 
POUTINE « DE LUXE »                 16 
Frites maison | Sauce aux poivres | Brie | Bœuf grillé 
 
NACHOS « RUMEUR »                 14 
Chips de maïs | Salsa | Amalgame de légumes | Poulet grillé| Fromage | Crème sûre, purée haricots 
 
 SANDWICH AU BŒUF FUMÉ                                                                                                      13                                                 
Pain kaiser, frites maison, pickle, bœuf fumé, moutarde à bière rousse 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PASTAS 



 
 
« L’EXTRAVAGANTE »           23 
Linguine | Sauce au lait de coco et cari rouge | Poivrons rouges grillés |Ananas, Brochette de crevettes6 grillées  
 
« LA SURNOISE »           18 
Vermicelli | Légumes du Jardin | Calabrese épicé | Pamigianno reggianno | Huile d’olive | Réduction 
 
« LE MAFIOSO »           18 
Penne | Proscuitto | Poivrons rouges grillés | Olives Kalamata | Pesto | Pamigianno reggianno | Réduction 
 
« L’IMPARDONABLE »          18 
Cannellonis(4) farçis d’épinards et fromage ricotta│ sauce tomate maison       

 
PIZZAS 

 
 
 
PIZZA « RUMEUR »           13 
Pâte croûte Mince | Pesto de Basilic | Poulet | Oignons Rouges | Poivrons grillés | Gouda Fumé | Mozzarella | Feta 
Concassé de tomates 
 
PIZZA « DIVA »           14 
Pâte croûte Mince | Pesto de Basilic | Légumes du Jardins | Gouda Fumé | Mozzarella | Feta 
 
PIZZA « LE SOUMIS »           20 
Pâte croûte Mince | Béchamel | Canard confit maison | Oignons et poires caramélisés | Gouda Fumé | Mozzarella | 
brie, amandes grillées 
 
 
 

PLATS 
 
« LE SENTI-MENTAL »           23 
 Pavé de saumon frais | Légumes croquants | Mayo aux cornichons | Riz parfumé au jasmin 
 
« L’INDÉCIS »            23 
Poitrine de poulet mariné et grillé | Fondant de Monterey Jack | Sauce fumé au Chipotle | Pesto de Basilic | 
Légumes de saison Riz parfumé au jasmin 
 
« L’INFIDÈLE »            26 
Confit de canard maison|  | Compote de bleuets maison | Pommes de terre rosti | Légumes de saison 
 
« LE VIRIL »            24 
Longe  de porc panée à l’italienne| sauce aux poivrons grillés et tomates séchées, linguini au pesto | 
fromage gouda et mozzarella 
MORUE ENROBÉE DE PROSCIUTTO        24 
Morue 6oz, riz jasmin à la coriandre fraîche, légumes, bouillon parfumé au citron et câpres 
 
QUEUE DE LANGOUSTE  FAÇON TEMPURA       30 
Langouste 50z, noix de coco râpée, tagliatelle de légumes, riz à la coriandre fraiche, sauce au lait de coco et cari 
 
 



 
 
 

 
                           

                               Certified Angus Beef® 
 
 
BAVETTE DE BŒUF ANGUS AAA GRILLÉ (8oz)                25 
Frites maison | Salade jardinière | Sauce aux poivres verts de Madagascar 
 
SURLONGE DE BŒUF ANGUS AAA GRILLÉ (8oz)                29 
Frites maison | Légumes de saison | Sauce aux poivres verts de Madagascar 
 

FILET MIGNON DE BŒUF ANGUS AAA GRILLÉ AU Sir Laurier  (6oz)                                 38 
Pommes de terre rosti  | Légumes de saison | Sauce aux poivres verts de Madagascar 
                                                                                                                                                  
 
 
 
 
 

DESSERTS 
 
 
 
 
CRÈME BRÛLÉE MAISON           9 
Informez-vous de la saveur du moment ! 
 
 
LA « DÉCADANCE »            9 
Brownie au noisettes maison servi à la mode  
 
 
LE « GÂTEAU AU FROMAGE »          9 
Gâteau au fromage à saveur de crème brûlée parfumé à la vanille 
 
 
« SORBET » DE LA SOIRÉE           7 
Informez-vous de la saveur du moment ! 
 
 
« BANA-NA-SPLIT» RUMEUR           8 
Banane caramélisée | Crème glacée | Chapelure d’Oréo | Trilogie de coulis   
 
 
 
 
 
 
 


